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Confrérie Saint-Etienne, sigillé 2022

Les typicites de terroir s'inscrivent
dans l'histoire des vins d’Alsace

193 vins sont en lice

pour se voir attribuer

le sigille de la Confrérie
Saint-Etienne. Ceux retenus
dormiront tranquille

dans l'cenothéque

de la confrérie. Outre

leur aptitude a {a garde,

la degustation de sélection
integre désormais

la typicite du terroir.

193 vins de 48 maisons (contre
184 vins de 42 maisons lannée
précédente) étaient cette année en
lice pour se voir attribuer le sigillé
de la Confrérie Saint-Etienne. Dont
83 vins de terroir. Eric Fargeas, le
délégué général se félicite du retour
de «belles signatures» dans la
dégustation de sélection de la plus
importante institution confrériale
du vignoble alsacien. «Nous pro-
nons lexcellence des vins d'Alsace
et le souhait détre représentatif de
lensemble de la production, sans
distinction de famille profession-
nelle, ni de type de vinification
ou de conduite de la vigne. Nous
sommes les gardiens de la mémoire
du vignoble», revendique le délé-
gué général.

Dailleurs, «aucune autre collec-
tion ne peut se targuer de receler
65000 bouteilles, des millésimes
1949 a aujourd’hui», appuie Jean-
Paul Goulby, le chancelier receveur
de la confrérie. CEnothéque dans
laquelle, il faut également comp-
ter la fameuse collection Jules

De g ad.: Eric Fargeas, délégué général, Jean-Paul Goulby, chancelier receveur, et Serge Dubs, grand maitre
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Méquillet, dont les flacons datent
des millésimes 1842 jusqua 1926.

Des vins a bonifier

Cette distinction du sigillé donne,
entre autres, e privilége aux cuvées
de vins dAlsace sélectionnées de
contribuer a la mémoire du vignoble,
puisquun échantillon significatif de
chaque vin sigillé séjournera pour
des décennies, voir des siécles, dans
la prestigieuse cenothéque de la
confrérie. Et ils bénéficieront ainsi
de toute lattention des confréres
«majors» pour bonifier. Afin quun

jour ils soient découverts ou redé-
couverts par les générations futures
doenophiles, a loccasion de [un ou
lautre des -traditionnels chapitres
que la confrérie organise.

Cette année, cest le sommelier
Serge Dubs, quon ne présente plus,
qui sera le grand maitre de cérémo-
nie des chapitres. Avec le premier
chapitre qui, sans surprise, sera placé
sous le signe des arts de la sommel-
lerie, et a lart du service des vins. Il
sera accompagné dun repas servi
par Marc Haeberlin de (Auberge de
(I}, la ou a officié Serge Dubs.

- CONCOURS

i REGIONAL DE
4 TAILLE DE LA
F VIGNE

Briller a l'international

Juste avant la dégustation, le pré-
sident des sommeliers d'Alsace a
rappelé combien la dégustation
de sélection est «trés importante
pour lcenothéque ». Serge Dubs a
ensuite remercié le Grand Conseil
de lui avoir fait confiance en

souhaitant quil se montre a la hau-
teur des attentes et de son man-
dat de grand maitre. «Quels que
soient les cépages, les lieux-dits et
les terroirs, lessentiel est que notre
philosophie puisse se répandre en
France et a linternational. »

La dégustation a porté sur les
millésimes 2021 et 2020, dont
principalement 63  rieslings,
37 gewurztraminers, 29 pinots
noirs, 13 crémants d'Alsace (dont
un en terroir, est-il spécifié). «La
dégustation de sélection des
vins sigillés nest pas vraiment
un concours, mais elle est une
recherche de qualité et du carac-
tére des vins a étre gardé», a
souligné le chancelier receveur
Jean-Paul Goulby. Il prévient égale-
ment que 83 des 193 échantillons
sont classés «en catégorie terroir,
ce qui signifie quils ne seront pas
notés pour leurs caractéristiques
gustatives du cépage, mais pour
celles de leur terroir dorigine », a-t-
il ajouté. Les dégustateurs avaient
également a apporter des conseils
daccords avec des mets. Par obli-
gation européenne, la sélectivité
impose de ne retenir que 30 % des
échantillons par appellation {donc
crémant d'Alsace, AOP cépage et
grand cru).

D. Lefebvre

Lilian Andriuzzi, cenologue de la cave du Roi Dagobert, au service des vins.

Les rendez-vous 2022

de la Confrérie Saint-Etienne

Les quatre chapitres solennels:

+ Samedi 25 juin: «Lart du service des Vins », par Marc Haeberlin de

[Auberge de lll a llthaeusern

» Samedi 24 septembre: « De [Alsace a l'International» par les Etoiles

dAlsace

+ Samedi 22 octobre: « [Alsace donne rendez-vous aux papilles des épi-
curiens » par le Club Prosper Montagné

« Lundi21novembre: « [Alsace célébre ta sommellerie internationale »
avec [Association des sommeliers d'Alsace

Les chapitres a l'étranger:

+ 14 mai 2022 aux Pays-Bas a Amsterdam
+ Avril/mai 2022 en Irlande & Dublin (date a confirmer)

INFORMATIONS ET RESERVATIONS
AUPRES DE LA CHAMBRE
D'AGRICULTURE D'ALSACE

+ Décembre 2022 en Belgique a Bruxelles (date a confirmer)

Les ateliers d'initiation a la dégustation
+ Mercredis 2-9-16-23 mars 2022

Les ateliers thematiques

» 12 mai 2022: théme «les années 90 »

+ 9 juin 2022: théme «le Grand Nord»

- 8 septembre 2022: theme «Cap au Sud»
L. » 13 octobre 2022 : théme « Rockn'roll »

+ 8 décembre 2022: théme «100 % bio»

CAA

Caisses dAssurance-Accidents Agricoles
—c Alsace-Moselle woomw




