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Originaire de la Loire, Fanny
Paillocher a accepté la mis-
sion bénévole de major au
sein de la confrérie Saint-
Etienne, secondant ainsi
Serge Dubs, le grand maitre
millésime 2022, faisant d’elle
la 3¢ jeune femme occupant la
fonction. Quel « chenin (*) »
parcouru depuis son arrivee
en Alsace.

Si on lui avait glissé a l'oreille
queelle deviendra un jour la
« patronne », méme éphémere, de
I'cenothéque de la conirérie Saint-
Etienne, a Kientzheim, elle vous
aurait rigolé aunez ;unrire franc et
sonore soulignant une passion sin-
cére pour les enjeux de la filiere
viticole (elle est chargée de com-
munication au domaine Karcher,a
Colmar) et les alsaces quelle dé-
couvre il y a une dizaine d'années.

La troisiéme jeune femme
a occuper la fonction

Originaire d’Angers, Fanny
Paillocher choisit « le nord » pour
compléter (par une licence « com-
merce » a Colmar) son BTS vi-
ti<eno décroché @ Montreuil-Bel-
lay, Maine-et-Loire. « Je suis
retournée en Alsace aprés avoir
fait un master vigne-vinterroir, a
Dijon », compléte la trentenaire,
recrutée par le domaine Karcher,
en2014.

Georges Karcher l'introduit dans
le milieu viticole alsacien, adoubée
par David Ling, Pierre Ruhlmann
et Christian Beyer, ses « parrains »
a la confrérie Saint-Etienne. En
2018, Fanny est intronisée
consceur et jeune conseillére.
« Mes parents ne sont pas vigne-
rons mais mon pére apprécie les

vins. Les alsaces ? Je ne les con-
naissais pas: je n‘avais aucun a
priori. Bien sir, je issais le
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La confrérie Saint-Etienne
vue « de Pexterieur »
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Fanny Paillocher : « Le chateau de la confrérie, quelle chance ! » pour le vig

dans le monde », ose-tlle.
Par l'intermédiaire des trois di-
plémes de dé; décrochésa

riesling », alter ego du chenin, roi
de la Loire. « J'étais un peu perdue
au début par la grande diversité
alsacienne ; cela dit, la Loire est
aussi riche de sa diversité. Le vi-
gnoble est magnifique : il n'a pas &
rougir en comparaison des vigno-
bles de Bordeaux, de la Bourgogne.
Cette diversité de terroirs, une
chance, est unique en France et

Colmar entre 2018 et 2020, elle se
construit son cadre cenologique ;
les vins de la vallée du Rhin, elle les
apprécie « secs » et, si possible, peu
terpéniques, hormis les vieux vins
qui, au fil du temps, perdentun peu
de leur exubérance, bien trop en-
combrante. Elle parle spontané-
ment du sylvaner, ce cépage rotu-
rier qui joue dans la cour des
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grands. En acceptant de devenir
major 4 la confrérie, Fanny Paillo-
cher intégre le cercle encore res-
treint des jeunes femmes secon-
dant le grand maitre. Aprés
Laurence Schatz et Céline Stentz,
elle est la 3¢ femme a occuper la
fonction.

« On n'est pas obligé d'accepter :
on refuse ou on accepte. » Com-
ment ne pas étre « émerveillée »
par ce patrimoine conservé dans
les caves de la confrérie, 65000

noble. Photo L'Alsace/Jean-Daniel KIENTZ

bouteilles qu'il faut continuelle-
ment ranger au bon endroit et,
pour les plus anciennes, débou-
cher, goiter, sulfiter, reboucher,
ranger... « Ce chéteau, c'est une
chance ! », rappelle-telle sans sa-
voir peut-étre que nombreux dans
le vignoble feignent de ne pas le
savoir. « Cest un honneur que l'on
me fait en me proposant cette mis-
sion » d'intérét cenologique et cul-
turel ot les responsabilités ne sont
pas anodines. 11 faut prendre sur
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son temps libre, en sachant que les
majors et I'équipe du conseil des
jeunes sont par ailleurs occupés
professionnellement.

Montrer la face cachée
d’une institution jugée
anachronique

Outre le chantier de 'eenotheque
quis'apparente au tonneau des Da-
naides, le major organise, voire ani-
me des ateliers tout au long de son
mandat bénévole de 12 mois. Fan-
ny s ‘ingénie a faire venir d'autres
jeunes de la filiére, histoire de biffer
les clichés qui collent a cette insti-
tution jugée anachronique, comme
le sparadrap d'Archibald Haddock
et surtout « montrer sa face ca-
chée » aux jeunes générations.

Et puis, il y a les sigilles, concours
de qualité: les maisons primées
fournissent 12 cols de leurs vins
primés, intégrant le saint des saints.
De plus en plus de vins de terroirs
rejoignent les sous-sols du chateau.
Fanny confirme « I'engouement
du grand public et des profession-
nels pour les terroirs ». Elle voit
I'Alsace viticole se modemiser :
« Le style des vins change. En dix
ans, j'al vu l'évolution du packa-
ging », des étiquettes de plus en
plus singulieres, a I'image effective-
ment des vins évoluant a la faveur
d'un renouvellement de généra-
tion.

Jean-Daniel KIENTZ

(%) Cépage emblématique e la Val-
1ée de la Loire.

ASAVOIR Le programme des ate-
liers sur www.confrerie-st-etien-
ne.alsace/evenements/liste

VOIR Notre reportage vidéo sur
notre site internet



