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Pour son dernier chapitre
solennel, Serge Dubs, grand
maitre de la Confrérie Saint-
Etienne d’Alsace, a tenu a
saluer la sommellerie inter-
nationale avec le préfet Louis
Augier en invité d’honneur.

n entrée du dernier chapitre

de la Confrérie Saint-Etien-
ne d’Alsace, le receveur a dit sa
traditionnelle priere invoquant
Noé et les saints patrons Vincent
et Urbain, « qui bénissent le vin
et surtout nous permettent d'en
user amplement ». Pour guider
intelligemment le buveur sur cet-
tevoie, il y a le sommelier. Noble
métier qui requiert un sens aigu
de toutes les nuances des vins,
une grande connaissance et mé-
moire des terroirs et cépages et
beaucoup d’humilité devant les
mysteres de ce breuvage tant pri-
sé. Le grand maitre Serge Dubs a
donc proposé den élever plu-
sieurs au grade de confrere ou
consceur sénéchal avec des per-
sonnalités de la gastronomie :
Danitle Mengin, Anne Arbeit,
Raymonde Koehler, Caroline
Moraine, Frédéric Schaetzel,
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Yvon Gautier, Frédéric Voné,
Serge Schaal, mais aussi Jean
Sporer, Bertrand Thomas. Ont
été recus confrere ou consceur
cenophile le Dr Bertrand Tritsch,
le journaliste animateur télé An-
dré Muller, Céline Schnell, alias
«une fille en Alsace » et Philip-
pe Ball, Meilleur caviste de Fran-
ce. Dans les grades traditionnels,
le chancelier receveur Jean-Paul
Goulby a salué la belle perfor-
mance de Todd Schutte, citoyen
américain recu confrére maitre.

Le préfet Louis Laugier a juré fidélité aux vins d’Alsace. Photo DNA/
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Entre divers rendez-vous, Fré-
déric Bierry, président de la CEA
(Collectivité européenne d’Alsa-
ce), a été un rapide hote de pas-
sage au chapitre. Dans sa bréve
allocution, il a rappelé toutes les
actions mises en ceuvre sur le
theme « LAlsace, capitale de la
gastronomie européenne » avec,
par exemple, I'accueil du Guide
Michelin le 6 mars, entouré de
tous les « 3 étoiles » de France,
des actions dans les colleges et
les Ehpad. 1l a aussi demandé

aux restaurateurs de « concevoir
plus de plats incluant le vin d’Al-
sace dans les ingrédients ».

Apres son intronisation com-
me confrére d’honneur, le préfet
Louis Laugier a félicité les som-
meliers « pour leur travail au ser-
vice du vin, d’Alsace tout parti-
culierement », et a rappelé son
fort attachement au dossier de la
future Cité des vins d’Alsace,
« qui devra inclure le chateau de
la Confrérie ».

Dans sa harangue, le héraut
Jean-Louis Vézien a loué le dur
travail des vignerons alsaciens,
« et leurs vins sont présents dans
plus de 130 pays » : « C'est grce
aux sommeliers du monde qui
sont nos meilleurs ambassa-
deurs. »

Petite révolution chez les con-
fréres, initiée par Serge Dubs :
lors des dégustations - commen-
tée et pour le diner du chapitre -
pour la premiere fois le nom du
producteur était mentionné :
« Un vigneron a fait ce vin d’ex-
ception et il est bon qu’on sache
de qui il s’agit ». Avis de somme-
lier.
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